Galette des rois frangipane

COMPETENCES TRAVAILLEES LORS DE LA MISE EN OEUVRE OU DE
L'EVOCATION D'UNE RECETTE
DECRIRE UNE IMAGE ( LANGAGE EN SITUATION LIE A L’ACTION IMMEDIATE)
DECRIRE DES PERCEPTIONS GUSTATIVES (DOMAINE SENSORIEL)
DECRIRE DES PERCEPTIONS TACTILES (DOMAINE SENSORIEL)
IDENTIFIER ET SAVOIR POURQUOI ON UTILISE DIFFERENTS SUPPORTS
D'ECRITS= COMPRENDRE LE FONCTIONNEMENT ET LES CODES POUR
S'INFORMER ET AGIR (FAMILIARISER AVEC LE FRANCAIS ECRIT)
REINVESTIR LE VOCABULAIRE ACQUIS DANS LES DIVERSES ACTIVITES DE LA
CLASSE=IDENTIFIER ET NOMMER DES OUTILS, DES MATERIAUX, DES
TECHNIQUES( DOMAINE DE LA MATIERE ET DES OBJETS ET LANGAGE
D'EVOCATION)
EXPLIQUER UN GESTE SIMPLE QU’ON VIENT DE FAIRE ( LANGAGE EN
SITUATION LIE A L’ACTION IMMEDIATE)
INDIQUER A UN CAMARADE UNE ACTION A EFFECTUER ( LANGAGE EN
SITUATION LIE A L’ACTION IMMEDIATE)
POSER DES QUESTIONS ( LANGAGE EN SITUATION LIE A L’ACTION IMMEDIATE)
GARDER DES PHRASES EN MEMOIRE (LANGAGE D'EVOCATION LIE AUX
EVENEMENTS PASSES)

DICTER UNE PHRASE SIMPLE A UN ADULTE (FAMILIARISER AVEC LE
FRANCAIS ECRIT)
DICTER UN TEXTE A UN ADULTE (FAMILIARISER AVEC LE FRANCAIS ECRIT)
VERBALISER A PARTIR DE SUPPORTS PHOTOS UNE EXPERIENCE PASSEE
COMMUNE A LA CLASSE (LANGAGE D'EVOCATION LIE AUX EVENEMENTS
PASSES)
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-100 gr
d'amandes en un oeuf

poudre -

/ -une féve
-25 gr de beurre
fondu une fourchette une cuillére

Etale une pate feuilletée pour garnir Dans un saladier, meélange les amandes, l'oeuf, le
le fond d'un moule a tarte . sucre et le beurre .

METS TA FEVE DANS CE MELANGE

et

Verse ce melange sur la pate
posée dans le moule puis étale
la deuxieme pate feuilletee .

Replie les bords des deux pates pour fermer
ta galette et mets la au four moyen pendant 40

minutes .Pour que |a galette soit bien doree,
Depose-la ensuite sur le moule badigeonne-la avec du jaune d'oeuf a l'aide d'un
pour recouvrir la galette pinceau .




